HOTEL MORTERATSCH

Vorspeisen / Starters / Antipasti

Blattsalat

hausgemachte franzbdsische oder italienische Salatsauce
Green salad | homemade French or Italian dressing
Insalata verde | salsa francese o italiana fatta in casa

Gemischter Sommersalat

verschiedene Blattsalate - Karotten - Gurken - Radieschen - gerostete Kerne
Mixed summer salad | leaf salads - carrots - cucumber - radishes - roasted seeds
Insalata estiva mista | insalate verdi - carote - cetriolo - ravanelli - semi tostati

Alpen Caprese
marinierter lauwarmer Ziegenkase - reife Tomaten - Krauter - Olivendl
Alpine caprese | marinated lukewarm goat cheese - ripe tomatoes - herbs - olive oil

Caprese alpina | formaggio di capra marinato e tiepido - pomodori maturi - erbe - olio d’oliva

Rosa gegartes Vitello Tonnato

Mit Ofenkartoffeln und Gemuse.
Pink-roasted vitello tonnato | Served with oven-roasted potatoes and vegetables.
Vitello tonnato cotto rosa | Servito con patate al forno e verdure.

Zweifarbiger Hummus

Kichererbsen- und Randenhummus mit saisonalem Grillgemuse.
Two-coloured hummus | Chickpea and beetroot hummus with seasonal grilled vegetables
Hummus bicolore | ceci e barbabietola - verdure di stagione alla griglia

Suppen / Soups / Zuppe

Bundner Gerstensuppe

Trockenfleisch aus Graubunden - Rollgerste - Gemuse
Barley soup | Grisons dried meat - pearl barley - vegetables
Zuppa d’orzo | carne secca grigionese - orzo perlato - verdure

Tagessuppe

je nach Lust und Laune unserer Kuchencrew

Soup of the day | according to our kitchen crew’s inspiration

Zuppa del giorno | secondo l'ispirazione della nostra brigata di cucina

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. - All prices in CHF, incl. VAT - Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa
Hotel Morteratsch AG - Via Morteratsch 70 - 7504 Pontresina - www.morteratsch.ch

CHF 12.00

CHF 17.50

CHF 18.00

CHF 28.00

CHF 19.00

CHF 13.50

CHF 12.50



Hauptgerichte / Main courses / Piatti principali

Capuns

Spatzliteig in Mangold eingepackt - Krauterschaum - mit Kase tberbacken
Capuns | dumpling dough wrapped in chard - herb foam - gratinated with cheese
Capuns | impasto di spatzli avvolto in bietola - spuma alle erbe - gratinato al formaggio

Rindswiurfel Stroganoff

Essiggurken - Paprikastreifen - Champignons - Cullas da Vna

Beef Stroganoff | pickled cucumbers - strips of bell pepper - mushrooms - Cullas da Vna
Stroganoff di manzo | cetriolini sottaceto - strisce di peperone - funghi - Cullas da Vna

Frische Trofie

Krauterpesto - Kartoffeln - Bohnen - Parmesan

Fresh trofie pasta | herb pesto - potatoes - beans - parmesan
Trofie fresche | pesto alle erbe - patate - fagiolini - parmigiano

Rindsburger Morteratsch

Brioche Bun - Speck - cremiger Sellerie-Karotten-Salat - Zwiebeln - Gurken -
Pommes

Morteratsch beef burger | brioche bun - bacon - creamy celery-carrot slaw - onions - pickles -
fries

Burger di manzo Morteratsch | bun brioche - pancetta - insalata cremosa di sedano e carote
- cipolle - cetrioli - patatine fritte

Gebratenes Schweizer Egli

Babyspinat - Krauter-Neukartoffeln

Pan-fried Swiss perch fillet | baby spinach - herb new potatoes
Filetto di pesce persico svizzero | spinacino - patate novelle alle erbe

Lammhaxe

niedertemperaturgegart in Sforzato - Buchweizen-Polenta - Saisongemiuise

Lamb shank | slow-cooked in Sforzato wine - buckwheat polenta - seasonal vegetables
Stinco d’agnello | cotto a bassa temperatura nel vino Sforzato - polenta di grano saraceno -
verdure di stagione

Gerichte zum Teilen / To share / Da condividere

Kasefondue Morteratsch (ab 2 Personen)
Raclettekartoffeln - Brot

Morteratsch cheese fondue (from 2 persons) | raclette potatoes - bread
Fondue di formaggio Morteratsch (min. 2 persone) | patate raclette - pane

Raclette zum Selberschmelzen am Tisch (ab 2 Personen)
Gletscher-Raclette von der Sennerei Pontresina - Kartoffeln - Essiggurken -
Silberzwiebeln - Maiskolben

Table raclette (from 2 persons) | Pontresina glacier raclette cheese - potatoes - pickles -
pearl onions - corn

Raclette da sciogliere al tavolo (min. 2 persone) | raclette della Sennerei Pontresina - patate
- cetriolini - cipolline - pannocchie di mais

Vegetarisch 27.00
mit Salsiz 29.00

CHF 43.00

CHF 26.00

CHF 33.00

CHF 35.00

CHF 42.00

CHF 32.00 p. P.

CHF 32.00 p. P.

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. - All prices in CHF, incl. VAT - Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa
Hotel Morteratsch AG - Via Morteratsch 70 - 7504 Pontresina - www.morteratsch.ch



Dessert & Glace / Desserts & Ice cream / Dessert & Gelati

Kaiserschmarren

Vanilleglacé - geschlagener Rahm - Zwetschgenkompott
Kaiserschmarren | vanilla ice cream - whipped cream - plum compote
Kaiserschmarren | gelato alla vaniglia - panna montata - composta di prugne

Tiramisu

ein Klassiker
Tiramisu | a classic
Tiramisu | un classico

Glace

Aromen: Vanille, Schokolade, Erdbeere, Eiskaffee, Stracciatella
Ice cream | Flavours: vanilla, chocolate, strawberry, iced coffee, stracciatella
Gelato | Gusti: vaniglia, cioccolato, fragola, caffe freddo, stracciatella

Sorbet

Sussmost aus Schweizer Hochstammapfeln - Zitrone - Aprikose
Sorbet | Swiss orchard apple juice - lemon - apricot
Sorbetto | succo di mela da frutteti svizzeri - limone - albicocca

CHF 15.50

CHF 11.00

CHF 4.50 pro Kugel

CHF 4.50 pro Kugel

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. - All prices in CHF, incl. VAT - Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa
Hotel Morteratsch AG - Via Morteratsch 70 - 7504 Pontresina - www.morteratsch.ch



Allergene / Allergens / Allergeni

Vorspeisen / Starters / Antipasti
Salatdressing — Senf - Ei - Milch/ Laktose - Sellerie - Sulfite
Gemischter Sommersalat — Schalenfruchte/Samen

Alpen Caprese — Milch/ Laktose

Rosa gegartes Vitello Tonnato — Fisch - Ei - Senf

Zweifarbiger Hummus — Sesam - Kichererbsen

Suppen / Soups / Zuppe

Bundner Gerstensuppe — Gluten - Sellerie - Milch/Laktose - Sellerie - Sulfite
Tagessuppe — variabel

Hauptgerichte / Main courses / Piatti principali

Capuns — Gluten - Ei - Milch/ Laktose - Sellerie - Sulfite

Rindswurfel Stroganoff — Milch/ Laktose - Sellerie - Senf - Sulfite

Frische Trofie — Gluten - Milch/ Laktose - Nusse - Schalenfrichte (Pinienkerne)
Rindsburger Morteratsch — Gluten - Ei - Milch/ Laktose - Senf- Sellerie - Sulfite
Egli — Fisch - Milch/ Laktose

Lammhaxe — Sellerie - Sulfite- Milch/ Laktose

Gerichte zum Teilen / To share / Da condividere
Kasefondue — Milch/ Laktose - Gluten- Sulfite

Raclette — Milch/ Laktose- Senf- Sulfite

Dessert & Glace / Desserts & Ice cream / Dessert & Gelati
Kaiserschmarren — Gluten - Ei - Milch/ Laktose- Sulfite

Tiramisu — Gluten - Ei - Milch/ Laktose

Glacé — Milch/ Laktose - Nusse (je nach Sorte)

Sorbet — keine

Informationen zu Allergenen erhalten Sie auf Anfrage bei unserem Servicepersonal.

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. - All prices in CHF, incl. VAT - Tutti i prezzi sono in CHF, IVA inclusa
Hotel Morteratsch AG - Via Morteratsch 70 - 7504 Pontresina - www.morteratsch.ch



